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JOLELI SEFTALILI TART

Malzemesi:

Tart Hamuru:

8 corba kasigi dolusu un
150 gram margarin

2 adet yumurta

50 gr. pudra sekeri
Vanilya

Icine:

4 adet seftali

1 paket seftali jolesi

Hazirlanisi:

Unu hamur tahtasina eleyin. Yagi icine koyarak bigakla ince ince kiyin. Tekrar ortasini agip, 2 yumurta sarisini,
etrafina pudra sekeri vanilyayi koyup bir hamur yapin: 10-15 dakika dinlendirdikten sonra merdane ile 7-8 mm.
incelikte agin. Yagdlanmis bir firin tepsisine merdaneye sararak koyup, muntazam yayin. Tepsiyi firina koyup,
ortadan daha az hararette hamur pisinceye kadar birakin. Pisince firindan alip sogutun. Seftalileri dilim dilim
kesip, tartin igine yerlestirin. Jéleyi paketin Gzerindeki tarife gore pisirin. Sicakga seftalilerin Gzerine dékiin ve
soguduktan sonra servis yapin.

Not: Tartlarin . Gzerlerine sekilli olarak krem santiy sikarak tartlarinizin gériinimlerini giizellestirmeniz mimkin
olabilecektir.
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