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JOLELI PIRING TATLISI

1 paket jéle

3 su bardagi sit

1 ¢corba kasigi nisasta

2 ¢orba kasig margarin
1,5 su bardagi piring

200 gr bdégartlen

1 paket vanilya

1 ¢corba kasigi un

Yarim su bardag toz seker

Pirinci yikayip stiziin ve 2 su bardag su ile haglayin. Sttl bir kabin igine alin ve unla nigsastayi ekleyerek sutin
icinde eritin. SUtIG unlu karigimi yavas yavas pirinci ve ardindan sekeri ve margarini ilave edin ve kisik ateste
koyulasincaya kadar pisirin ve ocadi kapatip sogumaya birakin. Bégurtlenleri blendirdan gecirin ve pire haline
getirin. 2 su bardag! sicak suyun igine joleyi ve pure halindeki bogurtlenleri ekleyin. Jole eridikten sonra 1 su
bardagdi soguk su ekleyin ve karistirin. Piring tathsi kuplarin 2/3 lik kismina kadar doldurun. Uzerlerine
hazirladiginiz j6leyi paylastirin. 1 gece buzdolabinda bekletin. Bol ceviz ve bégurtlenle stsleyerek servis edin.
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