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JOLELI PASTA

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2007

Pandispanya icin (21 cm. lik kalip icin)
4 Yumurta

20 gr. Ovalet

125 gr. Seker

180 gr. Un

50 ml. Su

1 pk. Kabartma tozu

Ara kremasi icin:

500 ml. Sit

60 gr. Misir nisastasi

1 adet Yumurta

125 gr. Toz seker

50 gr. Margarin

1 pk. Vanilya

Uzeri icin:

400-500 gr. Soguk jole

2 gr. Gida boyasi

50 ml. Ik su

100 gr. Siyah kuvertlr ¢ikolata
100 gr. Fildisi kuvertir ¢ikolata
Krem santi igin:

500 gr. Toz krem santi

500 gr. Sut

Pandispanyayi hazirlayiniz, eninden ikiye kesiniz.

Ara kremasini hazirlayip ara katlara striintz.

Gida boyasini Ilik suyla eziniz.

Sade soguk j6lenin icerisine karigtiriniz.

Akici kivama geldiginde igine bir miktar (% 10 oraninda) krem ganti ilave ediniz.
lyice karigtiriniz.

Istenirse bunun yerine Frambuazli (meyveli) j6le dogrudan uygulanabilir.
Hazirlamis oldugunuz jéleyi pastanin tizerine dékin(z.

Spatula, sivama bigagi veya palet yardimiyla diizgiince pastanin her tarafini kaplayiniz.
Benmari usulii Bitter ¢ikolata ve fildisi ¢ikolatayi ayr kaplarda eritiniz.

Kasigi erimis ¢gikolataya batiriniz.

Jolenin Gzerinde sallayarak gikolatayi rast gele serpiniz.

Ayni uygulamayi beyaz ¢ikolata ile de yapiniz.

Buzdolabinda en az birka¢ saat dinlendiriniz.
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