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JOLELI PASTA

8 adet yumurta

200 gr. tozseker (8 ¢orba kasig)
250 gr. un (10 corba kasigi)
Vanilya

Beyaz ara kremi

Limon kabugu rendesi

Muz, mandalina, ¢ilek, kiraz vb.
Jole

8 yumurtadan bir pandispanya hazirlayiniz.

Kaliptan ¢ikarip sogutunuz. (Bu pandispanyanin biraz ince olmasi gerekir. GUnkd, Gzerine j6le konacak.)
Hazirladiginiz beyaz kremden bir ¢corba kagigi kadar pastanin ylizeyine strintz.

Hazirlanan jéleyi kaliptan ¢ikarip, tam pastanin tizerine ters ceviriniz.

Kenarlarn dizeltip, yalniz pandispanyanin tizerine kalan kremi strlip, o kisimlari iri dogranmis findik, fistik,
badem vb.'nden biriyle kaplayiniz. (Jéle olan kisimlara hicbir sey stirmeyiniz.)

Yuvarlak pasta tabagina alip, servis yapiniz.

Not: Arzu edilirse j6lenin birinci katina meyve konmaz. Biri meyveli, biri meyvesiz olarak j6le dondurulur. Bu da
pastaya baska glizel bir gérinim verir. Jéle bir kerede de dondurulablllr. Meyvenin glzel ve karigik gérinmesi
icin iki defa dondurulmalidir. Hic meyvesiz j6leli pasta da yapilabilir. Carsidaki hazir jélelerle de bu pasta
yapilabilir. Hazir jélenin yapiligi, kutusunun tzerinde yazilidir.
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