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JOLELI PASTA

1 su bardag stit,

1 su bardagi un,

2 adet yumurta,

2 ¢orba kasigi margarin,
tuz,

Jole igin:

700 gram cilek,

1 su bardagi tozseker,
20 yaprak jelatin,

2-3 corba kasigi s(t,
krem santi

Un, yumurta ve sitl ¢irpin. Margarini eritin. Teflon tavayi erimis margarinle yaglayin. Kepgeyle karisimdan alip
tavaya dokin. Kreplerin iki yizinQ de pisirin. (Yaklasik 20 adet krep hazirlamalisiniz.) J6le igin yaprak jelatini
soguk suda eritin. Gilkelerin yarisini sekerle birlikte robottan gegirin. Joleyi sttle inceltin. Kiiglk kigik
dilimlenmis ¢ilegin Gzerine gezdirin. Buzdolabina alip sogutun.

Dikdortgen bir kek kalibana kenarlari digari tagacak gekilde birkag tane krep yerlestirin. Kalan cileklerin yarisini
da ikiye bolin. Kek kalibina kat kat j0le, gilek ve krep yerlestirin. Pastay buzkluta iki saat bekletin. Uzerini krem
santi ve artan cilekle susleyin.

© lezzetler.com tarif no:16863 « adr:joleli pasta * génderen:ssk « indirme tarihi:19.09.2024 - 10:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/joleli-pasta-vt5353
http://www.tcpdf.org

