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JOLELI PASTA

Kullanilacak Malzeme

6 yumurta

1 su bardadi seker (200 gr.)

2 su bardagi un (200 gr.)

Yarim limon suyu

Limon kabugu rendesi

Vanilya,

Krema Igin:

1 yumurta

Yanin su bardagindan biraz fazla seker (175 gr.)
3 ¢orba kasiJi un

Yarim litre st

Yarim paket vanilya

125 gr.lik paketin yarisi sana yagi
ustd lgin:

3-4 seftali, elma veya muz

1 paket seftali veya elma j6lesi
75 gr. findik ici (Bir su bardag)

1 fincan sekerli su

Yapiligi

Krema

1- Bakir ya da cam bir kapta yumurta, seker, un karistirilir. Yavas yavas sut konup pisirilir. Kaynayip
koyulasinca atesten alinir. lininca yag ve vanilya katilir.

Kek

1— Tepsi yaglanir, unlanir, firin yakilr.

2— Yumurtalar ve seker bir kapta carpilip koyu yogurt kivamina getirilir. Limon kabugu rendesi vanilya, Limon
suyu katilip 1-2 kere daha carpilir.

3— Un konur. Tepsiye bosaltilir ve orta hararetli firnda 35-40 dk. pisirilir.

4— Soguyunca enine 3 pargaya kesilir. Parcalar sekerli su ile nemlendirilir.

5— Aralanna krema surulerek parcalar Ust Uste konur.

6— En Ustline krema konup meyveler yerlestirilir.

7— Jole Uizerindeki tariften yanm bardak az su ile hazirlanir, pastanin pistigi tepside dondurulur.

8— Hazirlanan meyveli pastanin Uzerine tepsi kapatilir. Meyvelerin jéleye yapismasi i¢in bir middet beklenir.
30-40 dk.

9— Sonra tepsi ik suya batirilip servis tabagina ters gevrilir.

10— Kenarlari ve Gzeri krema ile suslenir, Gzerine kiyilmis findik dékaldr.
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