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JOLELI ORDOVR

1 haglanmis veya roti pili¢
1/2 bardak et jélesi

200 gram jambon

50 gram tereyag!

100 gram salam

4 adet yesil turgu hiyar

1/2 bardak ltalyan salatasi

1) Ince kesilmis 200 gram jambon dilimlerinin Ustlerine 1 bardak Italyan salatasini taksim ettikten sonra
dilimlerin Ustlerindeki salatalar jambon dilimlerinin uzunluklarina dogru yaymali sonra da i¢inde yayilmig Italyan
salatasi olan her dilim jambonu sigara sarar gibi sararak u-zun sekillere sokmaldir.

2) Sonra uzun sekillere sokmus oldugumuz bu jambonlari uzunca bir tabagin bir tarafina siralamak suretile
yerlestirdikten sonra, tabagdin diger kismina, muntazam pargalara kesilmis 1 adet roti olmus veya haglanmis pilig
ile ince dogranmig 100 gram salami ddésemeli, pili¢, jambon ve salamin aralarina da yag saran alet veya kiiguk
kaliplarla sekillendirilmis olarak 50 gram tereyagi ile 4 adet kii¢Uk yesil tursu hiyar oturtmali ve tabaktaki bitiin
etlerin Ustlerine de dondurulduktan sonra bigakla kiyilmis 1/2 bardak j6le serpmeli ve servis yapmalidir.
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