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JOLELI MOZAIK PASTA

1 klicUk paket margarin

1 corba kasigi kakao

Yarim kg. hazir kedidili bisklvi
Yarim kg. sit

4 corba kasig pudrasekeri
Yarim limon suyu ve rendesi

3 adet yumurta

Yumurtalarin akini ve sarisini ayirip, ayri ayri kaplara koyunuz.

Yumurta sarisina limon suyu ve rendesini koyup, karistiriniz.

Yumurta aklarini kar haline getiriniz.

Yaga pudrasekerini koyup, karigtirarak beyazlatiniz.

Bu yad! yumurta sarilarina katip, halloluncaya kadar karistiriniz.

Yumurta aklarini da katip, tekrar hapsini iyice karistiriniz.

S0t bir kaba koyup, biskivileri butln olarak stte batirip i1slatiniz.

Bir kaba islattiginiz biskdvileri iki sira halinde diziniz.

Uzerlerini yukarida hazirladiiniz kremadan 2-3 ¢orba kasigi koyup, ¢evresi kadar yayiniz.

Tekrar biskuvi dizip, yine krem siriinGz. Elinizdeki krem ve bisklvi bitinceye kadar bu isleme devam ediniz.
Sonra kabi buzdolabina koyup, 1-2 saat bekletiniz.

Pasta donunca kalibi buzdolabindan alip, Gzerine kakaolu pudrasekeri ve ¢ikolata rendesi serpip, servis yapiniz.
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