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JOLELI KUGUK KEKLER

Malzemesi:

2 yumurta

2 kahve fincani gigekyagi

1 kahve fincani sit

3 kahve fincani seker

2 cay kasigi kabartma tozu
2,5 su bardagi un

1 paket cilek jolesi

20 adet cilek

20 adet pasta kagidi

Hazirlanisi:

Yumurtalar bir kaseye kirarak sekeri ilave edin. Yumurta teliyle seker eriyene kadar dévin. Yagi situ, kabartma
tozuyla unu ilave ederek bir kag¢ kez daha karistirin. Pastahaneden alacagdiniz kii¢Uk pasta kagitlarini yaglanmig
bir tepsiye aralikli olarak dizin. Her k&gidin igine bir komposto kasi§i hazirladidiniz hamurdan koyup dnceden
isitilmig firina stirerek 15-20 dakika pisirin. Klclk kekleri firndan ¢ikararak sogumaya birakin. Diger tarafta
j6leyi kutunun Uzerindeki tarife goére hazirlayin. Her kekin tzerine bir adet gilek yerlestirin. Bunun Gzerine de 1
kahve fincani jole ilAve ederek buzdolabinda sogumaya birakin. Jéle iyice donunca kig¢ik kekleri kagitlariyla
birlikte servis yapin.
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