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JOLELI KABAKLI TAVUK

2 tane kabak

2 tane tavuk but

2 paket jole

1 tutam tuz

1 tutam mercankésk yapragi
1 kasik sana margarin

1 cay kasigi beyaz biber

Kabagi jllyen kesip buzlu suda bekletin. Kip kesilmis tavuk eti sana margarin, tuz ve beyaz biberle kaynatin.
Jelatini yarim litre soguk suda eritip (paketin arkasindaki tarife gére)

Yagi 200 cl kapasiteli 4 adet krem karamel kabina sUrUp j6leden bir parmak kalinliginda aktarin. Bir parmak jéle
ayirin. Julyen dogranmig kabak ve tavuk etini kalan mercan kdgk otunu jéleyle yogunlastirip kaplara paylastirin.
Ayirdiginiz j6leyi ekleyip buzdolabinda bekletin
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