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JÖLELİ İRMİK TATLISI

1 Yemek Kaşığı Sana Klasik
4 Su Bardağı süt
2 Çorba Kaşığı hindistancevizi
9 Çorba Kaşığı toz şeker
9 Çorba Kaşığı irmik
1 Paket vişne jölesi

Bir tencerede süt ve toz şekeri karıştırarak kaynatın.irmik ve margarini ilave edip,tahta bir kaşıkla sürekli
karıştırarak muhallebi kıvamına gelene kadar pişirin.daha sonra tencereyi ocaktan alıp,hindistancevizi ve
vanilyayı ekleyip, soğumaya bırakın, diğer tarafta jöleyi üzerindeki tarife göre hazırlayın.muhallebiyi borcama
dökün ve buzlukta dondurun daha sonra jöleyi dökün üzerine ve bir süre daha dondurun, dilimleyip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:77888 • adı:Jöleli İrmik Tatlısı • gönderen:siyami • indirme tarihi:28.04.2025 - 08:11

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/joleli-irmik-tatlisi-vt57529
http://www.tcpdf.org

