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JOLELI IRMIK TATLISI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
4 Su Bardagi st

2 Corba Kasidi hindistancevizi
9 Corba Kasigdi toz seker

9 Corba Kasigi irmik

1 Paket vigne jolesi

Bir tencerede sit ve toz sekeri karistirarak kaynatin.irmik ve margarini ilave edip,tahta bir kasikla strekli
karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.daha sonra tencereyi ocaktan alip,hindistancevizi ve
vanilyayi ekleyip, sogumaya birakin, diger tarafta j0leyi Gzerindeki tarife gére hazirlayin.muhallebiyi borcama
dékin ve buzlukta dondurun daha sonra jéleyi dokiin Uzerine ve bir siire daha dondurun, dilimleyip servis yapin.
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