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JOLELI CILEKLI TART

MALZEMELER

Hamuru;

3 adet yumurta

5 dolu yemek kagidi un

3 dolu yemek kagsiJi tozseker

Biraz vanilya

Ustu icin;

1/2 paket cilek j6le ( 3/4 bardak sicak su, joleyi eritmek icin)
300-400 gr cilek

2 yemek kasi§i kayisi veya agag ¢ilegi marmelati
Kremasi;

1 bardak sut

1 yumurta

1 tepeleme yemek kasidi un

3 tepeleme yemek kasigi tozseker

Biraz vanilya

Sislemek icin;

1/2 poset krem santi ( sUt katilarak mikserde karigtirilir)
1/2 bardak sUt

YAPILIS TARIFI

Yumurtalari sekerle birlikte ¢irparak koyu kivama getirilir. Un ve vanilya katip hafifge karistirin. Yukaridaki
acikladigimiz gibi, 25 cm ¢apindaki teflon tart kalibini yaglayip unlayin ve karigimi igine bosaltin. Orta i1sili firinda
30 dk pisirin.

Pandispanya ilik hale gelince kaliptan ¢ikartin. Uzun keskin bir bigakla pandispanyayi tam ortasindan iki kisma
ayirin. Biraz sekerli suyla UstinU 1slatip kremanin yarisini igine sirin; pandispanyayi Ust tste kapatin.
Kenarlarina da kalan kremayi srn ve kiyilmig findik yapistirin.

Pandispanyanin ¢cukur ytzine énce marmelat striin; yikanmig ve saplari ¢ikarilmis cilekleri yerlestirin. Cileklerin
kenarina krem santiy sikin. Sicak suda erittiginiz jéleyi sogumus olarak Uzerine ddkin ve dolapta bekletin.
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