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JOLELI CHEESECAKE

2 paket yulafl biskivi

125 gram eritilmig margarin
Uzeri igin:

2 paket limon jélesi

1 paket labne peyniri

1 paket krem santi

1 su bardag st

Sosu icin:

2 su bardag visne suyu

2 ¢orba kagsiJi bugday nisastasi
3 su bardagi tozseker

1 su bardagi cilek puresi

Joleleri hazirlayin. Krem santiyi 1 su bardagi soguk st ile mikserleyin. Krem santiye hazirladiginiz jéleyi ve
labne peynirini ekleyip ¢irpin. Bisklvileri robottan gegirip margarinle karigtirin. Karisimi kelepgeli kaliba yayin.
Joleli karnigimi biskivilerin Gzerine yayip, buzdolabinda 1 gece bekletin. Sos icin visne suyu, nisasta ve toz
sekeri bir tencerede karigtirarak pisirin. Karisim kaynamaya baslayinca tencereyi ocaktan alip, ¢ilek plresini
ekleyin ve kanistinin. llindiktan sonra kelepgeli kaliptaki cheesecake&apos;in lizerine yayin. Donmasi igin
buzdolabinda 1-2 saat daha bekletin. Dilimleyerek servis yapin.

Not: Cheesecake’in peynirli kremasinin daha koyu kivamli olmasi igin, jéleyi kutusunda yazan miktardan daha
az su koyarak hazirlayin.

© lezzetler.com tarif no:161454 « adi:Joleli Cheesecake * génderen:Yemekhane « indirme tarihi:13.04.2025 - 06:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/joleli-cheesecake-vt114324
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/joleli-cheesecake-161454.jpg
http://www.tcpdf.org

