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JOLELI CHEESECAKE

2 Paket Yulafl Biskivi
3 Corba Kagsigi Tereyagi
Krema igin:

1 Paket labne peyniri

1 Kutu krema

3 Adet yumurta

1 Su Bardagi seker

2 Gorba Kasigi nisasta
1 Adet limonun suyu
Jole Malzemeleri:

1 Paket j6le

2.5 Su Bardagi su

Buskdvileri kirip, robotta un haline gelene kadar ¢gekelim. Tereyagini eritip, Uzerine ekleyelim. 22 cm’lik kalibi
yaglayalim. BiskOvili karisimi kaliba kenarlarini yikselterek yaydiktan sonra buzdolabina kaldiralim. Kremasi
icin, labne peyniri ve kremayi ¢irpalim. Seker, nisasta ve limon suyunu ekleyip karistiralim. Yumurtalari da ilave
edip ¢cirpmaya devam edelim. Hazirladigimiz kremayi, buzdolabindan ¢ikardigimiz biskivi tabaninin tizerine
bosaltip yayalim. Chesecake kalibini su dolu blyik bir tepsinin igine yerlestirip, dnceden isitilimig 170 derecelik
firna koyalim. 20 dakika sonra firinin kapagini agip sogumaya birakalim. Jéleyi Uzerindeki tarife gore pisirip,
ihdiktan sonra chesecake'in tizerine dékelim. Buzdolabinda 3-4 saat dinlendirdikten sonra servis yapalim.
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