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JOLELI BISKUVI PASTASI
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2 su bardagi sut

3 ¢orba kasiJi un (tepeleme)

1/2 su bardag seker

2 paket vanilya

1 paket muz veya ananas j6lesi

2 paket bisklvi (kare)

Muz, visne, gilek, kivi gibi meyvelerin biri veya birkagi

Joleyi Uzerinde belirtilen su miktarinda bir cay bardagi az su kullanarak tarifine uygun olarak uygun olarak
hazirlayalim. Jéleyi 1slak bezle silinmig kdseli bir kaliba bosaltip buzlukta bekleterek donmasini saglayalim. Bu
arada kremayi hazirlayalim. Tencereye unu, sekeri, sttl alip kanstiralim. Agir ateste ve sirekli karigtirarak tzeri
g6z g6z olaan dek pigirelim. Kremay! ategten alip vanilyalari ekleyerek mikserle yarim dk. ¢irpalim. Donmug
j6lenin Uzerine 1 sira biskuviyi araliksiz dizelim. Uzerine kremanin yarisini yayalim. Kremanin tzerine tekrar bir
sira biskuviyi araliksiz dizelim. BiskUvilerin Gzerine kalan kremayi yayalim. Tekrar bir sira biskivi dizerek jéleli
pastayl buzlukta birkag saat bekletelim. Kalibi buzluktan ¢ikardiktan sonra igi sicak su dolu bir kaba oturtalim.
Birka¢ dakika beklettikten sonra kalibi ters cevirerek joleli pastayi kaliptan ¢ikaralim. Dilimleyerek servis
yapalim.
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