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JOLELI AHUDUDULU KEK

110 g tereyadi

55gun

55 g badem

110 g dekor sekerlemeleri
3 buylk yumurta beyazi
100 g ahududu

100 g ahududu jélesi

Firni 170 ° C'ye isitin ve 12 uzun kek kalibini unlayin.

Tereyagini isitin, sogumaya birakin. Un ile 6gutiimis bademleri birlestirin.

Bir kasede sekeri, krema ve yumurta akilarina ¢irpin. Sogutulmus tereyagini bir elek iginden kaseye dokiin ve
esit olarak dagilana kadar karigimi ¢irpin.

Karigimi kaliplara dékin ve her birine birkag ahududu basin, sonra kek kalibini firina aktarin ve 10-15 dakika
pisirin. Ahsap kurdan ile test edin, temiz ¢ikarsa kekler pismistir ve sogumaya birakin.

Jole paket talimatlarina gére dnerilen miktarda su kullanarak hazirlayin. Jellesmeye baslayana kadar oda
sicakhginda sogumaya birakin, daha sonra j6leyi kekin Uzerine sirin.
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