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JERICALLA (GUADALAJARA)

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 litre st

6 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 adet tar¢in gubugu

1 cay kasigi vanilya 6z0tu

Bir tencereye st alin ve igine targin gubugunu ekleyin. St orta ateste kaynama noktasina gelene kadar isitin
ve ocaktan alarak tar¢in gubugunu ¢ikarin.

Ayri bir kapta yumurtalari ve sekeri ¢irpin. Karigim tamamen puirlizsiz olana kadar ¢irpmaya devam edin.

Ik sOtl yavasga yumurta karigsimina ekleyin. Bu asamada surekli karstirarak yumurtalarin pismesini engelleyin.
Vanilya 6zutini de ekleyerek karistirmaya devam edin.

Hazirladiginiz karigimi kigUk firin kaplarina veya ramekinlere egit gekilde paylastirin.

Kaplari bir tepsiye yerlestirin ve tepsiyi yarisina kadar sicak suyla doldurun. Onceden isitiimig 180 derece firinda
yaklasik 45 dakika pisirin. Uzeri hafif kizarip altin rengi aldiginda tatlilar hazirdir.

Jericalla'yl oda sicakliginda sogumaya birakin ve ardindan buzdolabinda sogutarak servis edin.
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