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JENUVAZ SOS

lyi bir etsuyu ile Ak Meyane yapip sicak tutunuz. Sonra anguvezi temizleyip havanda iyice ezip taze tereyagi ile
karistinip hazir ediniz. Tencereye biraz su koyunuz. Igine biraz sogan, maydanoz, sarimsak, defne, mantar ilave
edip 1/4'i kalincaya kadar orta ateste kaynatip indiriniz. Sonra meyaneyi ilave edip iyice eziniz. Sonra pUreyi
katip karistirdiktan sonra sinuvadan salcalija gegirip servis yapiniz.

Not: Genellikle tatli su baliklarinda kullanilir, iyi bir salcadir. Tatli su baliklarinda deniz baliklan gibi lezzet
aramamalidir, ancak bu gibi salgalarla lezzet verilebilir.
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