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JELLI INCILER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

3 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tutam tuz

1 limon kabugdu rendesi

1,5 cay bardagi sivi yag

1 gay bardag sut

Uzeri icin:

1 paket Dr. Oetker Muz Aromali Bitkisel Jel
2,5 su bardagi su

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
7 - 8 adet kayisi

Kalip:

Dikddrtgen kalip (22x27 cm)

Dikddrtgen kalip (15x20 cm)

Kalibi (22x27 cm) margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Ayri bir kapta yumurta, toz seker, sekerli vanilin, tuz ve limon
kabug@u rendesini mikser ile 2 dakika ¢irpin. Sivi yag ve stitl ilave edip 1 dakika daha ¢irpin, elediginiz unu
ekleyip 1 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru kaliba (22x27 cm) yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikartip sogumaya birakin. )

2,5 su bardadi suyu kaynatip bir kaba alin. Uzerine jel posetini bosaltin ve kasik ile eriyinceye kadar karigtirin.
Hazirladiginiz jelin yarisini kaliba (15x20 cm) ddkiin, oda sicakliina gelince buzdolabina koyun ve donuncaya
kadar bekletin.

Kalan jeli oda sicakhigina gelinceye kadar bekletin. Krem santiyi sut ile 2-3 dakika ¢irpin, jeli ilave edip 1 dakika
daha ¢irpin. )

Kayisilarin ¢cekirdeklerini ayiklayip kiip seklinde dograyin ve soduyan kekin tzerine siralayin. Uzerine
hazirladiginiz kremayi yayin. Buzdolabinda 3-4 saat bekletin.

Buzdolabinda beklettiginiz jeli ki¢Uk kipler seklinde kesin ve pastanin tzerine siralayin. Dilimleyerek servis

yapin.
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