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JELATINLI YUMURTA

6 gr. jelatin tozu
125 gr. sicak su
4 kati yumurta
40 gr. angliez

2 ¢orba kasigi mayonez
Sislemek icin:

1 havug
Salatalik kabugu
Servis yaparken
1/2 marul
Maydanoz

Jelatin tozunu suda eritin. Bir tencereye alarak yavag yavas isitin ve sivinin saydam olmasini saglayin. Bir
¢anaga dokerek sogumaya birakin. Yumurtalarin kabugunu soyun ve uzunlamasina dogru ortadan bdliin ve
sarilarini bir kaba koyun. 2 adet ancliezi saklayip digerlerini keserek bir par¢ca mayonezle birlikte sarilara katin
ve iyice kanistinin. Dért yumurta akinin bosluklarina bu karigimdan doldurun. Geri kalan diger 4 yarim yumurtanin
bosluklarina da ayirdiginiz mayonezden sdrin. Yumurtalar Ust Uste koyarak tekrar batiin haline getirin.
Uzunlamasina kestiginiz havug, salatalik kabugu ve ayirdiginiz 2 angiiezi elmas seklinde kesin. Bir kapta duran
jelatini yumurtalarin Gzerlerine siriin ve elmas gekillerini koyup bir iki defa daha jelatin siriin. Marul ve
maydanozlari bir tabada ince ince keserek koyun. Ustline de jelatinli yumurtalar yerlestirip servis yapin.
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