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JELATINLI MUHALLEBI

MALZEMESI

1,5 su bardagi tozseker
5 yumurta

1 litre st

1,5 yeme kasiJi nisasta
50 gr. fistik

50 gr. tozseker

35-40 gr. jelatin

vanilya

YAPILISI

1,5 su bardagi tozseker, 5 yumurta sarisi, 1,5 yemek kagiJi nisastayi bir tencereye koyup karigimi iyice
karistiriniz, kaynar 1 litre sOtl yavas yavas dokerek iyice eziniz. Atese koyup bir tasim kaynatip, atesten aliniz,
ayri bir kapla S yumurta akini ¢garparak kar haline getiriniz. Ak'a 1 kepge kadar kremden koyup karistiriniz,
sonra hepsini kreme bosaltiniz, kremi atesin Gzerine koyunuz, karistirarak muhallebi kivamina getiriniz. Atesten
alip vanilyayi koyunuz, jelatini yikayip 5-10 dakika islatip kenara koyunuz. Jelatin eriyinceye kadar karistiriniz,
serin bir yerde illyincaya kadar sogutunuz, sekilli bir kalibi yaglayip yesil fistigi sekerle karistirip kaliba yayiniz.
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