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JAPON SALATASI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

500 gr domates

500 gr ananas dilimi

3 adet portakal

500 gr elma

3 adet gdbek salata

150 ml limonlu krema sos

Domateslerin kabuklari soyularak ¢ekirdekleri ¢ikartilir, klp seklinde dogranir.

Portakal kabudu beyaz kismiyla birlikte ve ince i¢ zarini da alarak soyulur, dilimler zarlarin arasindan kesilerek
zarsiz portakal dilimleri ¢ikartilir, cekirdeklerinden temizlenir.

Elmanin kabuklari soyularak, ananasla ayni boyda kuigtk kipler halinde dogranir.

Gobek salata ister yapraklarindan ayriimig olarak, isterse geyrek pargalar halinde salata tabagina yerlestirilir.
Uzerine domates, portakal, ananas, elma dilimleri yerlestirilir, sosuyla servis yapilir.
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