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JAPON GUNESI

60 Gr Sana Klasik

1 Kg. kemiksiz kuzu kusbasgi

2 Adet patlican

1 Paket kiip kiip dogranmis mantar
1 Kase yogurt

2 Adet yutka

Eti 60 gr sanayag ile tavaya alin, saldidi suyunu ¢ekene kadar pigirin. (sodan vs. ilave etmeden kavurma gibi
pissin.) Mantari da ayri bir tavada pisirip et ile harmanlayin. Patlicanlar kiip kiip dograyip tuzda bekletin ve
siviyagda kizartin. Yufkalar midmkan olan en dar tggenlere kesip (8-12 adet arasi) aralarina herhangi bir sey
stirmeden bir pipet yardimiyla sarin. Uglarini suyla islatip kapatin ve siviyagda kizartin. (bdylece igi bos sigara
bérekleri elde edin.) Yuvarlak bir servis tabadinin en altina mantar ve eti, ikinci kata patlicanlari yayin. Uzerlerine
yufkalar giines isinlari gibi dizin.Ortasina yogurt koyarak servis edin.
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