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JAPON GULU EKMEGI

1 paket yas maya

1 tath kasigi seker
1,5 su bardagi su

2 corba kasiJ! siviyag
1,6 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Bir miktar un tezgaha bosgaltilir, ortasi gukurlastiriir. Gukura maya, tuz ve seker konur. Biraz karistirdiktan sonra
tuz ve su eklenerek kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir. Hamurun Gzeri kapali olarak 1 saat dinlendirilir.
Hamur 8 esit pargaya ayrilir ve yuvarlanir. Temiz bir makasla hamur pargalarina énce boyuna sonra enine
kesikler atilir. Yagh kagit serilmis tepsiye aralik birakarak dizilir. Uzerine biraz unlu su surdlir. 190 derece firnda
kizarana kadar pigirilir.
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