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JAPON CORBASI

1 litre su

10 corba kasig ¢ok kiiclk kesilmis somon ve ton baligi
1 ¢orba kasigi kiyilmis yabani ot

1 ¢corba kasigi kiyilmis taze sogan

5 ¢ay kasigi susam tanesi

5 adet yumurta

5 ¢ay kasigi ince kiyilmis zencefil

2 adet salatalik

Tuz

Karabiber

Suyu kaynatin ve kaynayan suyun icine, klicik kesilmis somon ve ton baligini ekleyin. Kiyilmis yabani otlari ve
taze sogani ilave edin. Tencereyi atesin Gzerinden indirerek, igindekilerle birlikte bir kenarda yarim saat bekletin.
Ayri bir kapta susam taneleri, yumurta, zencefil, ince kiyllmig taze sogan, tuz ve karabiberi ekleyin. Bu
karisimdan kuguk kofteler hazirlayin. Ince kesilmis salataliklari da ilave edin. Sicak suyun icine ekleyin. 5 dakika
kaynatin. Servis yapin.
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