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JAPON BISKUViISI

180 gr (12 gcorba kasigi) + 1 tath kasidi tereyadi (yumusatiimis)
250 gr (2 su bardag) un

1 cay kasigi tuz

60 gr (1/4 su bardag) toz seker

2 yumurtanin sarisi

150 gr (1/2 su bardagindan biraz fazla) krem patisiyer
125 gr recel (dilediginiz cins)

Suslemesi:

180 gr (1+1/2 su bardag) pudra sekeri

1 kahve kagsidi limon ruhu (baharatgilarda bulunur)
2-3 ¢orba kagigi Ik su

Once firninizi orta sicakliga (190°C) getirip Isitiniz.

Bir tath kasigi yagla blyuk bir firin tepsisini yaglayip bir kenara birakiniz.

Un, tuz, ve sekeri blyUk bir kaseye eleyip ortasinda ¢ukur yaparak yumurta sarilarini ve kalan 180 gr yagi
koyunuz. Parmaklarinizla yumurta ve yagi halledip yavas yavas unu yedirerek pirtiksiz bir hamur elde ediniz.
Hamuru top yapip yagl kagida sararak buzdolabinda bir saat bekletiniz.

Unlanmig hamur tahtasinda hamuru ince aginiz. 1,5 cm'lik bisklvi kesicisiyle hamuru yuvarlak yuvarlak kesip,
tepsiye diziniz. Tepsiyi firna sirip 7-8 dakika, bisklviler nar gibi kizarana kadar pisiriniz.

Biskuvileri firndan ¢ikarip tel izgaranin Ustiine yerlestirerek sogumaya birakiniz. Biskiviler iyice soguyunca
yarisinin Ustiini krem patisiyer ile kaplayip kalanlari, krem patisiyer kaplanmiglarin Gstline kapayiniz. Stslemeyi
hazirlayana kadar biskuvileri bir kenara birakiniz.

Pudra sekerini kiigUk bir kaseye eleyip limon ruhunu ekleyiniz.

Suyu damla damla katip, bulamag tahta kasigin arkasina yapisacak kivamda, piirtiiksiiz ve parlak olana kadar
pisiriniz.

Susleme sosunu biskuvilerin Ustiine siriiniiz. Her bisklvinin Ustline bir gay kasigi regeli koyup susleme
tamamen donana kadar bir kenarda bekleterek servis ediniz.

Fotograf "marti" tarafindan génderildi. 23.08.2015
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