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JAPCHAE

https://koreyemek.blogspot.com

Makarna 500gr - (Kore uslu tatll patatesten yapiimis olan makarna)
Havug (orta boy 1 tane)

Kuru Sogan (1 tane)

Salatalik (2 tane)

Odeng - (Kore uslu baliktan yapilmis olan bir malzemedir)
Sivi Yag (5 tbs)

Sosu igin:

Soya Sosu (2 tbs)

Seker (1 tbs)

Tuz

Susam yagi

Susam cekirdegi (tutam)

Karabiber (tutam)

Japchae, ¢ok sevilen bir Kore yemegidir. mili bayram ve 6zel giinlerda ¢ok yenilir.
Once sebzeler julyen ve yarim ay sekilde dodranir. Tavada sivi yag koyup sotelenir.

Original Japce eti konulur ama ben eti pek sevmedigim icin balik et ten yapilan Odeng Jabge yaptim.

Bu Makarna tatl patates nisastasiyla yapildi.

Sert olan makarnayi 8 dakika yumusayana kadar pisirin.

Eger makaranlar ¢ok uzunsa ikiye bélebilirsiniz.

Soguk suyla yikayin ve szin.

Soya sosu: seker. susam ve susam yagi tavaya koyu bir az kaynatir.
Sonra slizmis makarnay! ilave edilir.

Onceden hazirlanan sebzeler ve makarna. Hepsini birlestirin ve son dokunus igin biraz susam ¢ekirdegi serpin,

sicak servis edin.
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