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JANTILOM CORBASI

(POTAGE GENTILHOMME)

8 kisilik MALZEME :

250 gr. siyah mercimek

2 adet orta boy sogan piyaz dogranmis
1 silme ¢orba kasidi yad

2 corba kasiJi yag

2 kahve fincani un (60 gr.)

1 tath kasigi un

15 su bardag et suyu (3 litre)

YAPILISI :

Mercimegi temizleyip aksamdan islayiniz veya 6 saat énce islayip iki ti¢ defa yikayip stizdlriniz

Bir tencereye bir kasik yad ve sogani koyup orta ateste sogani Iki Gi¢ dakika sote yapip mercimegi ilave ediniz,
bir kere karistirip et suyunu ve tuzunu ilave ederek bir buguk saat adir agir kaynatarak pisirip suyu ile pire
makinasindan veya bir slizgegten gegiriniz

Bagska bir tencereye iki kasik yag koyup eritiniz

Unu ilave edip Ug dakika agir ateste karistirarak kavurup stizilmis mercimekli suyu ilave ediniz

Dort bes dakika kaynatip atesten aliniz

Zar gibi dogranmig kizartilmis ekmekle servis ediniz
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