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JAMBONLU VE ZEYTINLI KEK

Kullanilan malzemeler

#200 grun

# 1 paket kabartma tozu

# 200 gr jambon

# 150 gr rendelenmis Gruyere peyniri

# 150 gr cekirdegdi cikarilmis yesil zeytin
# 150 ml sivi yag

# 3 yumurta

# 20 gr tereyad

# Tuz, karabiber

1- Un ve kabartma tozunu sivi yag ile karigtirin.

2- Yumurtalari, dilimlenmig jambon, zeytin, Gruyére peyniri, bir tutam tuz ve karabiber karigimina teker teker
ekleyin. lyice karigtirin.

3- lyice yagdladiginiz kek kalibina dokdin.

4- |zgaranizin mikro 1zgara iglevini kullanarak 16 dakika 600 W isida veya 18 dakika 600 W isida pisirin.

5- Sicak ya da soduk servis yapin.
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