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JAMBONLU VE OTLU BAGET

www.miele.com.tr

1 kip Maya (42 gr.) veya 1 Paket Kuru Maya
250 ml Su, 1lik

250 gr. Bugday unu

250 gr. ¢ok tahilh Bugday Unu

1 cay kasigi Seker

2 cay kasig Tuz

1/2 cay kasigi Karabiber

3 yemek kasigi Zeytinyagi

150 gr. ince kesilmis veya kiyllmig jambon

1 yemek kagigi Maydanoz, dereotu ve taze sogan
Ustline stirmek igin:

2-3 yemek kasigi St

1 Yumurta sarisi

Mayay! Ilik suyun iginde agin. Bugday unu, tam tahilll bugday unu, seker, tuz, karabiber ve zeytinyad ile 3-4
dakika purhzstiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Jambon veya baharatli otlari hamura ilave edin.
Hamuru firnda 50°C isida Ust-/Alt Isitma ayarinda yakl. 40 dakika kabarmaya birakin, sonra biraz yogurun.
Hamurdan iki adet yaklasik 35 cm uzunlugunda baget hazirlayin ve yadlanmis bir cam kaseye yerlestirin.
SOt yumurta sarisi ile ¢irpin, bagetlerin Gzerine surln.

Otomatik program ile: Bagetleri hemen firina verin ve Gstii kizarincaya kadar pigirin.

Otomatik program olmadan: 50°C isida Ust-/Alt Isitma programinda yaklasik 20 dakika daha kabarmaya
birakin, sonra kizarincaya kadar pisirin.

Not: Bagetlerin yerine 12 kii¢ik ekmek de hazirlayabilirsiniz, Ustlerini capraz kesiniz ve sutle ¢irpilmis yumurtayi
sUriintz ve altin sarisi rengini alincaya kadar pigiriniz.
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