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JAMBONLU VE GRAVYER PEYNIRLI SALATA

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):

200 gram jambon (kalin dilimler halinde),
100 gram gravyer peyniri,

2 muz,

1 yumurta sarisi,

1 desilitre s,

1 limon,

1 kaslk worchestershire sosu veya ketcap,
1 desilitre zeytinyag,

1 marul kocani,

yeteri kadar tuz.

Yapimi:

Marul koganinin Gstind soymali ve icinin kérpe yerlerini tavla zar bigiminde dogramali. Gravyer peyniri ve
jambon dilimlerini dnce serit biciminde sonra da bu seritleri yanlamasina dograyarak tavla zari durumuna
getirmeli. Muzu da ayni bigimde kiglk parcalara dogramali. Sonra bu marul koganini, jambonu, muzu ve peyniri
karistirarak kristal bir k&seye koymali. Beri yanda yumurta sarisini ¢irparken birkag damla limon suyu katip
zeytinyagindan ve limon suyundan yararlanarak bir mayonez hazirlamali. Mayonezin hazirlanmasi
tamamlaninca bunu yavas yavas karistirirken Worchestershire sosunu, sttl azar azar katip yedirmeli. Sonra bu
sosun yarisini k&sedekilerin Ustline dékip bunlarla birlikte karnigtirmali Kalan mayonezli salgay da salatanin
Ustline yaymali ve servis vaktine kadar salatay! buzdolabinda tutmali.
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