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JAMBONLU TAVUK SALATASI

Kullanilacak malzeme (4 Kisilik):
Yarim tavuk, 200 gr jambon, 1 yumurta, 300 gr taze mantar, 1 limon, 1 havug, 1 sap kereviz, yarim bas sogan,

yarim demet maydanoz, yeteri kadar zeytinyadi, karabiber ve tuz.

Yapiligi: Tavuk, havug, kereviz, maydanoz ve sogan tuzlu suda haglanir. Sonra tavuk kemiklerinden ayrilip
klcUk parcalar halinde parcalanir. Jambon dilimleri de ayni suda 3 dakika haglandiktan sonra ince, uzun seritler
halinde kesilir. Mantarlar yikanip, zarlari ¢ikarilir, dilimlenir ve tavugun suyunda haglanir. Stizildikten sonra
tavuk parcalan ve jambon seritleriyle birlikte kanstirlarak servis tabagdina konur ve Uizerine yarim limonun suyu
gezdirerek dokullr. Yumurtanin sarisi, tuz, karabiber, yarim limonun suyu ve yeteri kadar zeytinyadiyla mayonez
(Bkz. Sos-lar-Mayonez) hazirlanip Ustline dokilUr ve servis yapilir.
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