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JAMBONLU TAVUK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Kahve Fincani un

3 Adet Tavuk Gogus Eti

4 Dilim dana jambon

1 Adet havug

2 Adet sogan

1 Gay Kasigi kirmizi tozbiber
1 Cay Kasig kekik

1 Su Bardag sicak su

Biraz tuz

Biraz karabiber

Tavuk gdgus etlerini iri parcalara ayirip una bulayin. Sodanlarn soyup kic¢ik kig¢ik dograyin. Havuglan
temizleyip iri iri rendeleyin. Jambon dilimlerini ki¢Uk kiglk dograyin. Margarini tavada eritip tavuk etlerini
kizartin. Kirmizi tozbiber, kekik ve 1 tutam tuz serpip karistirin. Jambon, sodan ve havucu ilave edip kavurun.
Sicak suyu ekleyip etler yumusayincaya kadar kapagi kapali olarak pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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