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JAMBONLU SOGUK MAKARNA

14 dilim Banvit Pili¢ Jambon

1 corba kagig zeytinyagi

2 dis sarimsak (dévilmus)

500 gr 1spanak (iri dogranmig)

250 gr spagetti

4 adet yumurta (¢irpiimig)

250 ml krema

50 gr kuru domates (zeytinyaginda bekletilmis, sGzulmuUs)
125 gr cheddar peyniri (rendelenmis)

40 gr eski kasar peyniri (rendelenmis)

5-6 sap fesleden (yapraklanmis, iri dogranmig)

750 gr domates (kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri temizlenmis)
1,5 corba kasigi elma sirkesi

1 tath kasidi tozseker

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Zeytinyadini isitip, sarimsak ve ispanaklari katin. Orta ateste ve karistirarak, sebzeler yumusayincaya kadar,
yaklasik 5 dak. soteleyin. Soguyuncaya kadar dinlendirin.

Makarnayi tuzlu, kaynar bol suda arzu ettiginiz kivamda haslayin. Siiziin ve soguk sudan gegirin.

Yumurta ve kremayi girpin.

Sarmisakli iIspanaga sirasiyla, yumurtall krema, makarna, kuru domates, cheddar peyniri, kasar peyniri,
feslegen, tuz ve karabiberi ekleyip, iyice harmanlayin. _
Yaglanmig, 14x21 cm ebatlarinda derince bir kek kalibinin kenarlarini 11 dilim jambon ile kaplayin. Igine
Ispanakl makarnayi koyup, hafifce bastirarak her tarafina esit yayin.

Uzerine kalan jambon dilimlerini yerlestirin. Iki kath aliminyum folyo ile hava almayacak sekilde sikica kapatin.
Makarnali kalibr kenarlarinda bogluk kalacak kadar genig bir kabin igine oturtun. Kalibin yarisina kadar kaynar
su doldurun. Onceden isitilmig 190°C firinda 1 saat 15 dak. pisirin.

Firindan ¢ikarip, soguyuncaya kadar, yaklasik 30-40 dak. dinlendirin. Ters ¢evirerek bir servis tabagina ¢ikarip,
buzdolabinda en az 3-4 saat dinlendirin.

Domates, elma sirkesi, tozseker ve tuzu plre kivamina gelinceye kadar robottan gegirin.

Ispanakl makarnayi dilimleyin. Uzerine domates sosu gezdirerek servis yapin.
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