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JAMBONLU SEBZELI ISPANYOL YUMURTASI

8 Yumurta

4 Yemek kasidi sade yag
3 Patates

1 Kirmizi biber

Yarim bardak bezelye

4 Domates

1 Havug yesil fasulye
Yeteri kadar karabiber, kirmizi biber
2 Sogan

Tuz

Kekik

2 Dis sarimsak

200 gr. dana jambon.

Patatesleri tuzlu suda 20 dakika kadar haslayin, soyun ve kusbagsi dograyin. Bezelyeleri ve temizlenmis,
parcalar halinde dogranmis fasulyeleri tuzlu suda 15 dakika haslayin. Sodan ve sarimsaklari da soyun, ince ince
dograyin ve bir kasik yagda temizlenmis, seritler halinde kesilmis kirmizi biberle birlikte 10 dakika kadar kizartin.
Yine seritler halinde dograyacaginiz jambonu, patatesleri, suyu sizilmis bezelye ve fasulyeleri de irice pargalar
halinde dogranmis domatesleri de bunlara katin, isitin ve Gzerlerine tuz, kirmizi ve kara biber ve kekik ekin.
Bitln bu malzemeyi 4 kaba ayirin. Yumurtalar kalan yagda ve Usti kapall bir tavada pisirin. Her kabin tzerine
iki yumurta koyun ve Uzerlerine tuz ve karabiber serpin.
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