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JAMBONLU PIZZA

350 grun

25 gr yasmaya

1 su bardagi ilik su
Tuz

Karabiber

Toz seker

Kekik

150 gr dana jambon
250 gr dil peyniri

100 gr biberli yesil zeytin
2 yemek kasi§i sivi yag

Mayayi tozseker tuzu ilik suyu elimizle ezip karigtirnaralim unu yavas yavas katip yogurmaya baglayalim,
yogurdugumuz kabarmasi i¢in 15 dakika bekletelim, elde ettigimiz hamuru kabarikigini séntinceye bir iki dakika
yoguralim, pizza tepsisini yaglayalim, hamuru tepsinin kenaralrina yapigacak sekilde yayalim.

I¢i icin, kU¢Uk dogradigimiz jambonlari tel tel ayidigimiz dil peyniri ile karistirip hamurun Gstline serelim, ince
kiydigimiz biberleri, yesil zeytinleri peynirlerin Ustline srpistirelim, yadi Gzerine gezdirelim, karabiber ve kekik
serpelim, dnceden isittigimiz 180 derece firinda 20-25 dakika, pisrelim sicak servis yapalim.
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