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JAMBONLU PILIC BOREGI

150 gr Keskinoglu pili¢ eti

150 gr Keskinoglu pili¢ jambon
50 gr cedar peyniri

40 gr mantar

1 yemek kasigi maydonoz

2 adet Keskinoglu yumurta
250 gr milféy hamuru

Tuz, karabiber

Pilic eti, jambon, peynir, mantar ve maydonozu karstirip, bir sire beklemeye birakiniz. Yumurtayida ayri bir
kapta ¢irpip, bu karigima ilave ediniz. Milféy hamurunu kare seklinde kesip, yan geviriniz. Hamurun ortasinda
ise, yine kare seklinde alan belirleyerek, karigsimi buraya iyice yeri estirin iz - Daha sonra hamurun her pargasini
birlestirdikten sonra, geri kalan pargalardan da Ustiine siis yapabilirsiniz. Girpilmis yumurta sarisini daiizehne
sUruip 6nceden isitilimis firnda 220 derecede, 25 dakika pisiriniz. Gesitli garnitlir malzemeleriyle sUsleyerek
servis yapiniz.
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