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JAMBONLU PEYNIRLI TAVUK

6 adet tavuk g6gsu

6 dilim kasar peyniri

6 dilim jambon

3 yemek kasigi un

1 cay kasigi kirmizi biber

6 corba kasiJi sivi yag

1 cay kasigi tavuk bulyon

1 yemek kasigi misir nigastasi

1 fincan krem

1/2 cay kasigr Worcestershire sosu

Tavuk géguslerinin ortalarindan ince bir cep agiyoruz . Her parcanin igine kasar peyniri ve salam dilimlerini
yerlestiriyoruz.

Dolgu tavuklarin kenarlarini katlayin ve kirdan ile sabitleyin. Un ve kirmizi biberli karigsima bulayin
Orta-ylksek ateste buyUk bir tavada tavuklari pisirin.

Bulyon ekleyin. distk 1sida biraz daha pisirin ve ocaktan alin Kiirdanlari ¢ikarin.

Misir nisastasi ile kii¢Uk bir kapta krem karigimini koyulagsana kadar pisirin ve Worcestershire sosunu ekleyip
sicak olarak tavuklarin tizerine dokip servis edelim.

© lezzetler.com tarif n0:95325 « adi:Jambonlu Peynirli Tavuk « génderen:Saadet « indirme tarihi:02.04.2025 - 02:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/jambonlu-peynirli-tavuk-vt96767
http://www.tcpdf.org

