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PEYNIRLI JAMBONLU GCOREK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 tath kasidi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk su

2,5 - 3 su bardagi un

1 cay bardagi ilik su

1 cay bardagdi ilik st

0,5 gay bardadi sivi yag

1 cay kasigi tuz

0,5 ¢ay kasigi toz seker

Sos:

1 yemek kasigi domates salgasi

1 tath kasidi sivi yag

1 yemek kasigi su

2 - 3 tutam kekik

Dolgu:

12 adet ince dilimlenmig kagar peyniri
12 dilim dana jambonu

Uzeri icin:

0,5 demet maydanoz

1 yumurta

2 cay kasigi kekik

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Mayay! bir kaseye alin ve Uzerine yarim ¢ay bardagi ilik suyu ilave edin. Kasik ile birkag kez karistirip 10-15
dakika bekletin. )

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine beklettiginiz mayayi, ilik suyu, ilik sttd, sivi yag, tuz ve toz gekeri ekleyip
yumusak ve ele yapigmayan bir hamur haline gelinceye kadar yogurun. Uzerini kapatip 40 dakika bekletin.
Domates salcasini kaseye alin. Uzerine sivi yag, su ve kekigi ekleyip iyice karistirin.

Mayalanan hamuru hafif unlanmig tezgaha alin. Merdane ile 40x40 cm boyutlarinda ag¢in. Bigak ile bir tarafini
dorde, diger tarafini da Gge keserek 12 adet dikdértgen hamur elde edin. Kestiginiz hamurlarin Gzerine firga ile
kenarlarda 1 cm bosluk birakarak hazirladiginiz domatesli sosu surtn. Bir adet dikdértgen hamurun Gzerine,
uzun tarafin bir yarisina birer dilim kasar peyniri ve jambon koyun, hamurun kalan bog yarisini malzemelerin
Uzerine kapatin. Uglarini bastirarak yapistirin. Tamamini bu sekilde hazirlayip firin tepsisine siralayin, tzerini
kapatin ve 20 dakika bekletin.

Maydanozun sadece yapraklarini ayiklayip yikayin ve iyice kurulayin. Bigak ile ince olarak dograyin. Yumurtay!
kaseye alip ¢atal ile ¢irpin. Uzerine dogradiginiz maydanoz, kekik ve kasar peyniri rendesini ekleyip karistirin.
Bu karigimi firga ile beklettiginiz hamurlarin Gzerine sirin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sicak servis yapin.
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