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JAMBONLU OMLET

Yumurtanin ak ve sarilarini kpik képiik oluncaya kadar ¢irpiniz.

Igine tuzunu ve karabiberini ilave ediniz.

Omlet tavasinda yag eritiniz.

Yumurtalarin tavaya yapismamasi igin yagin sicak olmasi gerekir. Tavada eriyen yagin isinmasini bekleyiniz.
Dumanlanmamasina dikkat ediniz.

Girpilmis olan yumurtalari tavaya dokiniz.

Devamli tahta spatula ile karigtirarak kenardakilerle ortadakilerin yerini degistiriniz.

Tavayi sallayarak her tarafinin esit pismesini, tavaya yapismamasini ve glizel renk almasini saglayiniz.
Jambonlari paysenne dograyiniz.

Tereyaginda sote ediniz.

Hazirlanan omleti katlanacagi zaman igine jambonlar ilave ederek kapatiniz.

Uzerini iki ince dilim kizarmig jambonla stsleyerek sicak servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif n0:96770 « adi:Jambonlu Omlet « génderen:Saadet « indirme tarihi:26.04.2024 - 09:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/jambonlu-omlet-vt6691
https://img.lezzetler.com/yuklenen/jambonlu-omlet-96770.jpg
http://www.tcpdf.org

