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JAMBONLU &AMP; MANTARLI KIS

Malzemeler:

6 parc¢a kalin dilimlenmis dana jambon (salam)
200 gram mantar

1 adet orta boy sogan

1 su bardagi krema

Yarim su bardag: st

3 adet yumurta

50 gram rendelenmis kasar peyniri
150 gram milféy hamuru

Yeteri kadar tuz karabiber

Yeterli miktarda zeytinyagi

Hazirlanisi:

Tavada zeytinyagini kizdirin. Yarim ay seklinde dogranmis sogani tavaya alin, soteleyin. Serit halinde kesilmig
dana jambonlari ve dogranmis mantarlari ekleyip soteleyin. Mantarlar suyunu birakana kadar pisirin. Tuz ve
karabiber ekleyip tavayi atesten alin. 30 cm. ¢apinda yuvarlak bir cam kabi yagdlayin. Milfoy hamurunu, cam
kabin kenarlarini da kaplayacak sekilde, tim kaba elinizle yayin. Yuvarlak bir kabin igerisinde krema, sut ve
yumurtalar ¢atal yardimiyla karigtirin. Bu karisimi jambonlu ve mantarli karigima ekleyip iyice karigtirin. Milfoy
hamuru ile kapli cam kaba harci dokin. En Uste rendelenmis kasar peyniri serpin. 180 derecelik firinda 40
dakika pisirin.
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