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JAMBONLU KUSKONMAZ

4 kisilik Malzeme:

2 kilo beyaz kuskonmaz,

tuz,

seker,

220 g tereyag,

10-12 taze adacay! yapragl,

ince dilimler halinde, 50 g tuzlu jambon,
karabiber,

1. Kuskonmazlarin kabuklarini soyun ve pamuk ipligi ile deste halinde baglayin.

2. 2 litre su kaynatin, tuz ve bir fiske seker atin, 20 g tereyagi ilave edin. Desteleri yaklasik 15-18 dakika
haslayin.

3. Kalan tereyagi eritin, Ustine ¢ikan beyaz siviyi kasik ile alin.

4. Adacay! yapraklarini sudan gegirip kurulayin ve 1 kasik tereyaginda kizartin, kalan tereyagi Kizartmadan ilave
edin.

5. Jambonu ince ince kiyin ve tereyagin icine atin, tuzunu ve karabiberini ayarlayin.

6. Kuskonmazlarin suyunu damlatin, Gzerine jambonlu tereyadi dokerek, haglanmig patates ile servis yapin.
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