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JAMBONLU KUMPIR

4 dilim Banvit Pili¢ Jambon (ince kiyllmig)

4 adet blyuk boy patates

125 gr stizme yogurt

2 corba kagiJ! tereyadi (oda sicakliinda yumusatiimis)
1 corba kasigi zeytinyagi

125 gr cheddar peyniri (serit kesilmis)

Tuz

Tane karabiber

Patateslerin tizerinde birkag yerine sivri uclu bigak ucu batirip, firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimig
200°C finnda, yumusayincaya kadar, yaklasik 50-60 dak. pigirin.

Yodurt, tereyagi, zeytinyadi, peynirin 3/4°l, jambon, tuz ve karabiberi iyice karigtirin.

Patatesler ilinincaya kadar dinlendirin. Her birinin Gzerinden 1/3 oraninda olacak sekilde kapak kesin. Blyuk
kisminin icini, kenarlarinda 5 mm kalinhdinda patates kalacak sekilde dikkatlice bosaltin. Cikardiginiz icleri
catalla hafifge ezerek yogurtlu karigima ekleyin ve iyice karistirin. )

Yodurtlu karigimi patateslerin iglerine paylastirin. Uzerlerine kalan peyniri serpin. Onceden isitiimig 200°C
firnda, Gzerleri altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 10-15 dak. pisirip, sicak servis yapin.
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