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JAMBONLU KREMALI TART

300 grun

150 gr margarin

1/2 ¢ay barda@i buzlu su
1 su barda@i eksi krema
125 gr hindi jambon

1/2 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi sivi yag
4 adet yumurta

1 tutam kuru nane

Un, donmug margarin rendesi ve soguk su ile tart hamurunu tobot ile karistirip birlestirin

Yagl tart kalibina kenarlarini yikselterek bastirarak yerlegtirin.

Jambon ve ince kiyilmig maydanoz, baharat, tuz atin, eksi krema, 1 yemek kasigi sivi yag ilave edin karigtirin.
Karigsimi tart hamurunun Ustlne yayin hamurun yanlara tagan kismini ice kivirin.

Dagitmadan yumurtalari en Uste ayarlayarak kirin kuru naneyi serpip firina verin.

© lezzetler.com tarif no:115128 « adi:zJambonlu Kremali Tart « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:29.03.2025 - 18:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/jambonlu-kremali-tart-vt84449
http://www.tcpdf.org

