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JAMBONLU KEKLIK DOLMASI

4 tane ikiye bdlinmus buyik jambon dilimi

7 kahve kasigi hardal

2 dilim St emdirilmis ve iyice sikilmis ekmek igi
3 ¢orba kasiJi dolusu rendelenmis kasar peyniri
1 adet yumurta

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi yag

130 gr haslanmig keklik g6gus eti

80 gr eritme peyniri

2 adet adagay yaprag

Tuz

1 tath kasidi biber

2 ¢orba kagiJi st

Keklik gégsunu ve st emdirilmis ekmek igini makinede iki kez ¢ekin.

Bir gliveg iginde toplayin. Yumurtayi, rendelenmis kasar peynirini ve ¢ok ince kiyilmis adacayi
yapraklarinrkarigtirip, biraz tuz ve biber ekleyin.

Hardali jambonlara surtin. Ortalarina hazirladiginiz karisimi koyup jambonlari yuvarlayarak sarin. Sariimig
jambonlari una bulayin. ikiser ikiser, kirdan gegirip, kizgin yagin i¢inde birka¢ dakika kizartin. SGtd Ustiine
doktlikten sonra, ince dilimlenmis peyniri jambonlara sarin.

Tencerenin kapagdini acip, atesi iyice kisin. Peyniri eritmek i¢in 5 dakika pisirmeye devam edin. Sariimig
jambonlari servis tabagina koyup, servis yapin.
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