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JAMBONLU KEK

https://www.droetker.com.tr

4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

1 su bardag ik sit

1,5 ¢ay bardagi sivi yag

2 yumurta

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi iri kinlmig tuzsuz yer fistigi
100 g dana jambonu (ince dogranmig)
100 g kurutulmug domates (kiip seklinde dogranmig ve yagda bekletilmis)
2 adet taze sodan (ince dogranmig)

1 cay kasigi feslegen

Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 24 cm)

Kalibr margarin ile yaglayin.

Unu eleyip maya ile karistirin. Siit, sivi yag, yumurta ve tuzu ilave edip mikserin hamur karigtirici uglari ile énce
disuk, sonra orta devirde 3 dakika karigtirin. Uzerine fistik, jambon, kurutulmus domates, taze sogan ve
feslegeni ilave edip diigiik devirde 1 dakika daha karigtirin. Hamuru kaliba alin ve Gzerini kagik ile diizeltin.
Uzerini kapatip ik ortamda 40 dakika bekletin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sire sonunda mayalanan keki firinin orta rafinda pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 40 - 45 dakika

Finndan aldiginiz keki 10 dakika bekletip kaliptan ¢ikartin. Dilimleyerek servis yapin.
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