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JAMBONLU KABAK GICEGI DOLMASI

Malzemeler:

10-12 adet kabak cicegi

2 orta boy patates

1 adet yumurta

3 dis sarimsak

40 gram jambon

5-6 dal maydanoz

Yarim ¢ay bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 kaslk sut

Tuz karabiber

Hazirlanisi:

Patatesleri haglayin. Soguyunca kabuklarini soyup ezerek plre haline getirin. Maydanozu yikayin. Saplarini
kesin. Sarimsak ve jambonla birlikte ince ince kiyip patatese ilave edin. Yumurta, kasar peyniri rendesini tuz ve
karabiberi ekleyip iyice karistirin. Kabak giceklerini temizleyin. Saplarini ve tohumlarini atin. Jambonlu karigimla
¢gicekleri doldurun. Firin kabina aliminyum folyo serin. Kabak ciceklerini dizerek Ustiine sttt dokin. 200
dereceli firnda 20 dakika pisirin. Servis tabagina alin. Sicak ya da soduk servis yapin.
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