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JAMBONLU ET SARMA

4 parca bonfile (hafif dévilmas),

4 dilim dana jambonu,

4 dilim kasar peyniri,

1 su bardagi un,

3 adet yumurta,

1 su bardagindan biraz fazla siviyag,
1 ¢orba kasigi su,

1 su barda@i galeta unu,

tuz,

karabiber

Dévilmis bonfilelerin ortasini yararak agin. icine ve digina tuz, karabiber serpin. iglerine 1 dilim jambon, 1 dilim
kasar peyniri yerlestirin. Adizlarini bastirarak kapatin. 3 adet yumurtayi, 1 ¢corba kasigi su ile ¢irpin.

Tuz ve karabiberi ekleyin. Bonfileleri énce una, sonra ¢irpilmis yumurtaya, daha sonra da galeta ununa bulayin.
Kizdirdiginiz siviyagda 6nli arkali kizartin. Servis tabagina alip, Gzerinde soya sosu gezdirin.
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