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JAMBONLU DOMATESLI STROMBOLI

3 yemek kasigi sivi yag

6 adet feslegen yapragi

1 adet yumurtanin sarisi
100 gr rendelenmis kasar peyniri
5 adet dilim hindi jambon
5 adet domates

3 adet taze sogan

1,5 adet ekmek hamuru
Tuz

Karabiber

Pul biber

Kekik

Soganlari ince dograyin.

Bir tavada sivi yagi isitin ve dogradiiniz soganlari bu yagda 2 dakika soteleyin.
Domateslerin kabuklarini soyun ve kiip seklinde dograyin.

Tavadaki soganlara ekleyin ve kisik ateste 10 dakika pisirin.

Tuz, kekik, karabiber ve pul biberle tatlandirip sogumaya birakin.

Ekmek hamurunu merdane yardimiyla unlanmig tezgahta dikdértgen seklinde agin.
Domatesli sosun bir kismini ayirin ve geri kalanini agtiginiz hamura yayin.
Jambon dilimlerini Gzerine dizin.

Rendelenmig kasar peynirinise jambonlarin Gzerine serpistirin.

Feslegen yapraklarini dizin ve rulo seklinde sarin.

Finn tepsisine yagh kagit serin.

Hazirladiginiz ruloyu yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Uzerine yumurta sarisini strdin.

Onceden 190 C[2ye isitilmig firinda lizeri kizarincaya kadar pisirin.

Firindan ¢ikarip kalan domatesli sosu Uzerine dékan.

Dilimleyerek sicak servis yapin.
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