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JAMBONLU COREK

150 gr oda sicakliginda margarin
1 cay bardagi sit

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

Igi igin:

6-7dilim jambon

100 gr peynir

1 tutam maydanoz

Unun ortasini havuz seklinde a¢in. Yumurta, yag, tuz, sttl ve kabartma tozunu ekleyip kulak memesi kivaminda
hamur yapin.

Buzdolabinda 15 dk dinlendirin.

Hamuru Yumurta blyUklGgunde parcalara bélin. Her bir pargayr merdaneyle biraz kalin sekilde acin.

Diger tarafta jambonu, peyniri, maydonozu ince ince dograyin, karigtirin.

Actiginiz hamura karigimdan koyup kapatin. Uzerine yumurta saris sirlp, ¢orekotu serperek 200 derecede

pisirin.
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